DIUM 2021 - SYRAH

Latim para “divino”

QUINTA DA
CONFEITEIRA

Enologia: Joachim Roque

Classificagdo: DOC Alentejo
Castas: 100% Syrah

Analise

Alcool: 15,1 % Vol.

Acidez total: 6,6 g/I de acido tartarico
Acgucar residual: 0,75 g/I

pH: 3,40

Vinha

Area Total: 5 Hectares

Tipo de solo: Limo-argiloso

Regido: S3o José Pera-Manca, Evora, Portugal

Vinificacao

Fermentacdo com temperatura controlada,
seguindo-se uma longa maceragdo pds-
fermentativa.

Nota de Prova

Apresenta-se de cor intensa, com perfil bastante
aveludado e elegante. Sobressaem os aromas a
fruta preta madura, especiarias, fumo e tostado.
Final de boca suave mas persistente.

Envelhecimento e Longevidade

Estagio de 12 meses em barricas de carvalho
francés, seguido de estagio de 18 meses em garrafa.
Evolucdo positiva superior a 10 anos, se conservado
em condi¢des apropriadas.

Gastronomia

Ideal para acompanhar caga, queijos e assados.
Deve ser servido a temperatura de 18 °C e se
possivel decantado.
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